Tri lece(Tres leches)

Genoise podloga:

X2 Zeelandia

Z

Preliv ,Tri mleka“:

Sirovine Masa v’ }
GENOISE 0,50 kg —
Jaja 0,25 kg
Voda 0,05 kg
PSeni¢ni griz 0,04 kg

Masa testa: 0,84 kg
Sirovine Masa
Slatka pavlaka 35% masnoce 0,600 kg
Mleko 0,700 kg
Secer 0,150 kg

Masa testa: 1,200 kg

>
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Umutiti sastojke za podlogu 6 min. najve¢om brizinom ili 8 min. na srednjoj brzini miksera i

izliti ga u pleh veli¢ine 30*40 cm.

Pedi 25-30 min na 180 °C. Ohladiti | preliti toplim prelivom od mleka(ili toplo preliti hladnim

prelivom).

Za preliv pomesati sve sastojke i blago zagrejati

(ako Zelite gusdi preliv od mleka,kuvati ga na blagoj vatri 10-20 min).

Ceo kolac kada se dobro ohladi | upije prelivod mleka premazati Maskom karamela.



